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Souteneg les projets de votre association en participant a cette opération ! L'association
organisatrice receura directement 20% DU MONTANT TOTAL DES VENTES

pour réaliser ses projets.

/os achats EINANCENT /e lisez UN GESTE yus achetez AU JUSTE IS vous regalez avec ¢
DIRECTEMENT [cs proi ENGAGE =11 fuue PRIX ¢! SOUTENEZ  PRODUITS DU TERROIR

UNE INVITATION A REDECOUVRIR
LE PATRIMOINE FROMAGER FRANCAIS

Nous vous proposons des produits issus des meilleures fromageries et des plus beaux
terroirs. Au fil de nos rencontres, nous avons sélectionné des artisans fromagers et des
affineurs au savoir-faire incomparable. Nous accordons la plus grande attention a la qualité
de nos produits, c'est pourquoi nous Livrons votre association dans le plus strict respect de
la chaine du froid. Alors n’hésitez pas, faites-uous plaisir et soutenez votre association.

LE SAVIEZ-VOUS ?

FROMAGE
[ FERMIER OU LAITIER ?
L'APPELLATION  D'ORiGINE [ _ LINDIcATION UN FROMAGE FERMIER est
PROTEGEE garantit que le i GEOGRAPHIQUE PROTEGEE fabriqué d' partir de lait
produit a été transformé dés]gng un produit dont tLes E provenant d'un troupeau issu
et élaboré dans une zone j-‘ caractéristiques sont Lliées 4 de la méme exploitation. UN

au lieu géographique dans FROMAGE LAITIER est produita
Cest la garantie d'un lien LequeLsederouLequ moinssa partir de Lait issu de différentes
fort entre le produit et son production, son elaboration {  exploitations mais toujours
terroir. , ou sa transformation. _ dans La gone d’exploitation.

géographique déterminée.

Retrouveg les différentes informations concernant nos produits
sur le bon de commande en fin de catalogue et sur notre site



La RACLET La
Présentée en plateau et déja tranchée. Plus ancien fromage de Sauoie, elle

Différentes saveurs a découurir... est encore fabriquée selon les méthodes
J traditionnelles. :

La MAISON SCHMIDHAUSER,
fromagers et affineurs au
cceur des pays de SaAuoie,

stue le meilleur des traditions
en initiant

perp
fromageres des Alpes

une démarche collective et
responsable auec l'ensemble des

acteurs de la filiere.

A déguster avec
notre pl.ul;eau
de charcu terie

2 NOS L"ell' d’ ir-faire i bl
L’ Un mélange subtil d’abondance, de cousin, Lalliance dun savair-faire incompardble,

Un fromage d'exception au goit franc et de beaufort et de fromage de réserve. d'un territoire d'exception et des plus
fruité. Idéal sur un plateau ou a Uapéritif. - i belles taches laitieres montagnardes
s £y pour un fromage ferme, subtil et fondant.

\

Un fromage a pate molle Idéal pour accompagner uos - -_:'“‘,? &
trés cremeuse et aux aromes salades, pates, quiches et P ’ s "’{‘_—"-f -

boisés. Livré dans sa boite en
épiceéaq, il est G consommer
froid ou chaud.

gratins.

LA FRUITIERE S e e T
D’ARBUSIGNY : ! Sur un plateau ou fondu en tartiflette,

spuis 1911 BEaus e ,  unurairégal !

Un plateau de tradition de

Indépendante depuis 1911,
cette fruitiére associe fromager et
producteurs dans une démarche
solidaire qui ajuste en permanence
le prix du Llait en fonction de

celui des fromages afin de faire
vivre durablement les fermes
du plateau des Bornes. Richesse
gustative garantie !



Dans le Jura, notre maitre-fromager

cest GAEL Bll.l.OT'I'E Sa fruitiere

artisanale située a Noél-Cerneux

produit un comté d'exception.

Le

Le comté est un fromage a pdte pressée cuite
fabriqué en moyenne montagne dans Le massif
du Jura. Pour profiter pleinement et selon

vos goilts de sa richesse aromatigue, notre
producteur, installé a Noél-Cemeux-Le Bélieu,
uous propose :

Le

Le Morbier est un fromage au Lait cru de vache,
a pdte pressée non cuite.

En hiver, les fermiers n‘auaient pas asseg de lait pour fabriquer
les grosses meules de Comté. Ils faisaient alors cailler le lait
du matin et le recouuraient de cendre pour le protéger. Ils
complétaient avec le caillé de la traite du soir.

La

Spécialité incontournable de Franche-Comté.

de Laik sont nécessaires a la fubnr.qbon
d’ une meule La

Fabriqué dans Le Haut-Doubs, le Mont d'Or est un fromage d'hiver
affiné sur des planches en épicéa et ceinturé par une sangle de la
méme essence. C'est de La qu'iL tire ses aromes complexes., Supporte
trés bien La congélation.

Notne
Savoureux melange de gruyere et de vacherin qui apportera un
coté gourmand a vos soirées d'hiver. IL est méme possible de la

congeler. A




Lla Fromagerie des Monts du Cantal

NOTRE pARTENA‘RE EST UNE COOPERATIVE ENGAGEE
dans une démarche durable respectueuse de L'environnement et soutenant
L'ensemble de La filiére afin de maintenir les exploitations agricoles du territoire. Son

label « Haut Herbage » est encore = =" 7~

plus strict que UAOP du Cantal, il

garantit une alimentation de qualité .-

pour les vaches (herbe des prairies §

l'été et foin Uhiver) et interdit les

fourrages fermentés (Ensilage et

enrubannage). Saveur garantie !

Le

Un fromage couleur ivoire a la crolite dorée
qui propose un godt fruiteé et équilibré.

Une texture souple et fondante ainsi
que des aromes doux et fruités, Un
condensé du Massif Central.

Le | ' Le

La

Le plus doux des bleus, au lait de vache

Utilisée essentiellement dans La préparation
de l'aligot et de la truffade. Recettes incluses
dans le conditionnement. Un régal !

Une création spéciale de la fromagerie Un des fleurons de la gastronomie francaise qui offre une
qui allie l'authenticité de La tomme et le pdte onctueuse et un délicat goit de noisette.

crémeux du reblochon. A découurir.




L'origine du Munster remonte
au 77 siecle. Il était fabriqué
a lorigine par les moines du
monastére de la ville. C'est
un fromage a pate molle et a
crodte lavée qui bénéficie de
l’AOC depuis 1969, -

l". La MAISON FISCHER
' est spécialisée dans Uaffinage de
fromages de Munster depuis 19?6. .
Elle a gagné de nombreuses meédailles
pour la qualité de ses produits.

Le Maroilles, le Nord a aussi son
fromage ! Si vous cultivez le
gout de lauthentique, alors vous
apprecierez le Maroilles, un fromage
a la réputation solide. Il parait qu'il

est le plus fin des fromages forts...

Lz MUNSTER ;
DU GRAND-PERE FISCHER

Munster au lait cru affiné dans leurs caues,
it est connu pour son gofit franc et bypique.

crolite est légerement fleurie.

L¢ VIGNERON
Specialité fromagére type munster farcie au choix de confiture a la myrtitle
de piment d’Espelelte ou de noix.
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Depuis plus d'un demi-siecle, en plein cceur de la Thiérache,
| la EROMAGERIE FAMILIALE LEDUC fabrique et affine

un Maroilles d'exception.

Le MAROILLES
simplement a tartiner.

a e
-

T (REME DE MAROILLES
=l

Le CARRE BRASSEUR A LA BIERE
Cette specialité fromagere est affinée a La biére
brune d'Alsace selon une recette secrete. Sa

La CREME DE MAROILLES

Idéale pour des gratins, sauces ou tout



lls travaillent sur I'exploitation familiale

de Bermonuille et produisent ensemble un ots F."J}Jique- :
f\"\\,}" :

carnembert de grande qualité. Le lait provient &5 5 28 :
uniquement de Uexploitation. Les vaches sont AN Q’o‘g‘
ment A J. %\

de races normandes et pourries unique!
a partir des productions végetales de o _ oF BERMONVILLE

['exploitation.

Le

Au lait cru, moulé a la louche et a la main
Un produit 100% normand. .

Le

Sa fleur blanche striée, son onctuosité et
~ sa palette aromatigue caractérisenrt——

ce Brie et en font toute sa ’

particularité.

Le c -
Située au cceur deverts pituragesdelaMeuse, | Utn fromage qui présente une croiite blanche
la FRUM“GERIE DONGE fabrique du [Eé d‘c:-uce et-une texture moelleuse et
Brie de Meaux AOP et du Coulommiers au Lait germepsagas
cru et manuellement depuis 3 générations. Leur
savoir-faire traditionnel avec un moulage manuel
du caillé (la fameuse pelle a briel) donne a leurs
fromages une identité particuliere.




La TOMi

(Schmidhausen)

Produit traditionnel de Sauvoie qui se
distingue par son goit délicatement
fruité. Un de nos classiques !

L3

Une saveur douce et caractéristique pour ce
fromage-roi traversé par une paille de seigle
gravée au nom de l'appellation.

1\;&;_*6’“

La

Spécialite a la saveur fraiche et agréable.
Un plaisir pour toute la famille.

Les FROMAGES DE CHEVRE
JACQUIN ET FILS situéala

Vernelle, au ceeur de la France, notre
Le SELLES 4 producteur maintien depuis plus
Un golt délicat au léger ardme de noisette. Trés de 60 ans une tradition familiale
décoratif, il apporte une note fraiche sur votre conjuguant qualité et respect
plateau de fromages. des méthodes traditionnelles de

fabrication et d‘affinage.

L'une des plus récentes AOC fromageéres pour
un fromage ancien. En forme de pyramide
tronquée, ce fromage a une saveur légerement Le cR
Llactique et un parfum de noix fraiche et de fruits
secs.

Un grand classique au Lait pasteurisé.

LES TARTINABLES DE CHEVRE

¢ a- amaltup

LE GOOT DU BON SENS

Amaltup valorise les
excédents saisonniers
de production Laitiere
et les coproduits de la

filiere caprine biologique i THRT'NHD § THR T'NHDE

en produits originausx, EVRE FIF AU ruE
naturels et savoureux ]'QHEHT? ERHESIL \ CHRU%?EWPEIF;E:T .
Au chéure frais i _ & D'espeLere

tomate et basilic _ 3
ou carolte et piment 7 @




La

(type basque/Schmidhausen)

Fromage de terroir & la texture ferme et
fondante. Un go(t treés doux et subtil. Idéal
surun plateau, en salade ou endés a L'apéritif.

LES MIELS DU MASSIF DES VOSGES

& o
- S LE SAVIEZ-VOUS ?
: n mn La délimitation de L'AOC Roquefort est une
, gone de 2 km de long sur 300 métres de
large, dans laquelle doit obligatoirement
se dérouler L'affinage.
[
Vernieres Fréres, entreprise familiale Au lait cru - Un fromage pur brebis fabriqué

independante fabrique son Roquefort
depuis 1890. Ce fromage au Lait cru de
brebis, moulé a la laiterie est ensuite
affiné dans leurs caves creusées et
ventilées naturellement au sein de
'éboulis du Combalou a Roquefort.

a La main. Les brebis pdturent dans les
prairies attenantes a La bergerie en bois.
Elles recoivent aussi du foin séché en grange
au moment des traites pour permettre

un fromage de grande qualité au goft
inimitable.

i ~oREB)s
%G o, :"'-1- e

NOUVEAUTE

LES CONFITURES DE LA HOUBE

1007, ARTISANAUX

Sabine

Sébastien, Marc et Audrey

CERISES NOIRES
LITCHIS FRAMBOISES
ou
FIGUES
ou
ou MYRTILLES
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Droy
SAUCISSES ET CHARCUTERIE Vincont
De par Uexceptionnel climat des montagnes du Haut-Doubs et un m
savoir faire inégalé, nos saucisses et charcuteries sont sans équivalent. , B &

Régal garanti.

o, o
0 di gony 8eV

SAUCISSE DE MORTEAU

400 g
SAUCISSE DE MONTBELIARD - 3209
SAUCISSE FUMEE AU COMTE S0
PLATEAU DE CHARCUTERIE : : ¥
Pour 4 personnes:auec bacon, coppa, msette et bre5| 2209

(type viandedes gfisons)

LES TERRINES ET RILLETTES
3 s,m',t dAlsace

Sans conseruateurs ni colorants.

_ TERRINE A LABIERE - 180g

B Terrln?"ea-- b s s PR T T T PINOT NoIR 1809
aﬂé"g?emsras O 3% . q '-  TERRINE DE CHEVREUIL FORESTIER Thoweant 1809
.  TEARINE DE SANGLIER ET ROMARIN ~ 180 g

- TERRINE DE VOLAILLE ET FOIE CRAS 1809

RILLETTES OE CANARD fheuveasré 1709

MOUSSE DE CANARD AU KiRscH Toaveuust - 180g

Les saucissons Montserret

Entreprise famiLidle créée en 1936 et située dansles Monts du
Lyjonnais, notre producteur trauaille dans le respect des traditions
et-du sauoir-faire,

NATURE . 1809 NOISETTES

FROMAGE DE CHEVRE - 1809 PIMENT D’ESPELETTE {Mouveuté
BEAUFORT 1809 CHORIZO PUR PORC

CANARD 1409

SANGLIER 1809




Pates praiches §

LES PATES FARCIES FRAICHES

Cuisson2 a3 mn!

RAVIOLES AUX 2 JAMBONS

RAVIOLES AUX 5 FROMAGES

Kit de bretgels a faire en famille.
Réaliseg facilement et rapidement
uos bretzels. ' ar k

L Volre kit “
de préparation »-
N[ pour los véritables




Commande prise par

Nom
Prénom
Téléphone (facultatif)

Classe/Section

Commande pour (:

Nom
Prénom

Téléphone (facultatif)

S DES Palais fermier de brebi 8 909 __ 495¢

Raclette aulait crutranchée3/a P SCOL 3 5009 12,95¢€ :
Raclettetrio classique/fumée/chéuretranchée 3/4 P 3 SC02 3 5009  15.95¢ Tartinable de chéure frais b 8 90g 495€
Raclette auLait crutranchée 3 SCo3 3 3009 8,95€ Tartinable de cheure frak 8  90g 4,95¢
Tomme de Sauoie affinage doux SC04 3 4D0g 8,95¢ LS ET CONFITUR| >
Tomme de Sauoie affinage pui 5005 3 4009 9,95¢€ Miel toutes fleurs oo 9 2509 5,95€
Abondance laitier & SCos 3 209 650¢€ Miel toutes fleurs W01 9 5009 795¢€
Abondance fermier © scor 3 209 750¢€ Miel crémeux toutes fleurs Loo2 9 2509 650€
Abondance laitier © Scos 3 209 795¢€ Miel crémeux toutes fleurs w0z 9 5009 850€
Fondue de Sauoie 4 fromages 3 pers. SC0% 3 4009 10,95 € Miel de sapin LO03 9 2509 8,50€
Fondue de Savoie auvin blanc 2 pers prétedal'emploi  SC10 3 4009 13,50¢€ Miel de sapin Wio3 9 5009 13,95 €
Fondue deSavoie aux cépes 2pers. prétedl'emplo (LT SC17 3 4009  M,95¢€ Confiture de cerises noires HOOT o 10g 3,95¢
Beaufort & SC11 3 209 895€ Confiture de Litchis framboises & HODI 9 109 395€
Moelleux de Revard boite bois 2P 5 & sC1z 3 3009 9,95€ Confiture de figues HOWDO 9 10g 3,95€
Petit reblochon fruitier © BoorL 3 209 5,354 Confiture de myrtilles -7 HOD3 o 2209 5,95¢
Grand reblochon fruitier & BOO2 3 4509 10,95€ T " . 2
Grand reblochon fermier @ sC13 3 4509 1n,95€ b '
Grand reblochon fruitier & =¥ BOD3 3 4509 12,95€ Saucissede Marteau 3= — DROL 10 %009 1ase
Répé de Houte Saucie scs 3 zog ss0€ Saucisse de Montbéliard 3 DROZ 10 3209 6,50€

s = ST : Saucisse fumée au Comté DRO3 10 4009 8,75¢€

- sl i Plateau de charcuterie 4p. coppa, brési, rosetteetbocon  DRO4 10 2209 9,95€
Comté fruité 9 mois d'affinage & BIO1 4 5009 9,95€ Terrine @ la biére ALOlL 10 1809 595€
Comté vieux 14 mois d'affinage & Blo2 4 5009 n95€ Terrine au pinot noir ALD2 10  180g 595¢
Comté Grande Réserve 20 mois d'affinage © BlO3 4 5009 1450€ Terrine de ch iL forestier £ ALO3 10 180g 595€
Morbier © Blo4 4 5009 iech: Terrine de sanglier et i ALO4 10 180g 595¢€
Mont d'0r 2/3 pers. © CODl 4 4759  1095¢€ Terrine de volaille et foie gras ALOS 10 180g 6,95€
Mont dOr 4/5 pers. © €002 4 7009  w95¢€ Rillettes de canard L-Z3 ALO9 10 1709 5,95¢
Sachet defondue suisse 3 pers. BIOS 4  400g 12,95¢ Mousse de canard au kirsch L2223 ALI0 10 1809 595€
Cancoillottenature © BIo6 4 2509 a15€ Saucisson pur porc nature MOO1 10 1809 395€
CGancoillotted Uail < BloT 4 2509 a15€ Saucisson pur porc fromage de chéure MOD2 10 180g 395€
Cancoillotte au vin jaune Blo8 4 2209 4,95¢€ Sauc pur porc Beaufort MOD3 10 1809 3,95€

ROMAGES DU MASSIF CEN? ' Saucisson pur porc canard MOD4 10 1809 3,95¢€
Cantal entre deuxpasteurisé & CAOL 5 2509 4,95¢€ Saucisson pur porc sangli MOOS 10 1809 3,95¢
Cantal aulait cru entredeux & CAG2 5 250¢ 650€ Saucisson pur porc noisett MOD6 10 1809 3,95¢
Cantal aulait cru entredeux & CAO3 5 250¢ 7,95€ Saucisson pur porc au piment d'Espelette I3 MO0 10 1809 3,95¢
Tomme de montagne ® CAD4 5 400g 8,95€ ) ﬂlor!;fl pur pore MO0E 10 1809 3,95¢€
Tomme de montagne 9 @ CAD5S 5  400g 10,95€ PATES FRAICHE!
Tome fraiche pour Laligot et Latruffade CADE 5 5009 7,50 € Rauioles 5 fi g ALD6E 11 2509 4,95€
Fo d'Ambert & CADT 5 2509 595€ Ravioles aux 2 jamb AloT 1 2509 4,95¢
Plerrefartals CAOB 5 3809 .50€ Spaetgle uéritables ALOB 1 4009 350¢€
Saint nectaire laitier @ CAI0 5 4009 8,50€ e
smt mmkmwo LS ass Kit de préparation de B :, 1s 10/12 pes FADL 11 unité 9,95¢€
Munster au lait eru & Flol 6 2009 495¢
Carré b dlabiére FOs 6 2209 595€
Vigneron auxnoix () @ FIO5 6 2509 595¢€
Vigneron au piment d'Espelette £I200 0 & Floz 6 2509 595¢€
\ngnemn w!e Pl J FI06 ] zoqg 595¢€ D8
Morolles o quont @ LOL o 200g s MA COMMANDE DEPASSE 90 €,
e s it JE PROFITE D'UN PETIT REBLOCHON OFFERT :
G bert entier FROL 7 2509 5:95¢€ MERCI DE LIBELLER VOS CHEQUES A L'ORDRE DE L'ASSO
Brie de Meaux % DO01 7 2009 5,95¢€ ORGANISATRICE DE CETTE VENTE.
Coulommiers Doo2 7 6009 12,95€

F ROMAGE! CHI . - En cas de rupture de stock d'un produit, nous nous réservons Le droit de Le remplacer par un produit

Thmmzd..ed.léme - sci6 8 2209 695¢ deua[?urégc[eou sgpérieute.Nas fromages mntFDngiHDnTémanuellizmentf‘l pnrtirde meules. Les
Selles sur Cher bradition chéure © 0l 8 109 sos€ quantités peuvent ainsi varier de +/- 10%, Ceux-cidoivent étre conservés au réfrigérateur.
Sainte M de Touraine tradition chéure © & JAD2 8 2509 8,95¢€
Petit Valencay tradition chéure & T3 A3 8 10g 4,95¢ I
Crottin feuille fleuri x2 chéure JA04 8 1209 550¢€ . OFFRE
Bilchette chéure frais cendrée JAGS 8 1009 250¢ pESlic=, N PRIVILEGE
Blchette chéure frais au poiure © 06 8 100g 2,50¢€ e~ Un petit reblochon offert
Biichette chéure frais ail et fines herbes ) CZII8 JADS & 1009 250€ ) .:go:t:a?n‘.::::
Roquefort de brebis © VEOL B  200g 5,95¢€
Tommette de brebis < S5C1s 8 3009 12,50 €

Tous nos fromages sont au Lait cru hormis ceux signalés par un symbole © pour pasteurisé @ aop #¥1GP ® Coup de coeur
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