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Dans Le Jura, notre maitre-fromager c'est Gaél =&
Billotte. Sa fruitiére artisanale située a Noél- Pour profiter pleinement et
Cerneux produit un comté d’exception. selon vos godts de sa richesse

aromatique, notre producteur
vous propose differents affinages
(9, 14 ou 20 mois) ...
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Pmteﬂeﬂnt_d une couche de Le Mont d'Or est un fromage d' hiver affiné

CRNE! sur des planches en épicéa et ceinturé par
une sangle de la méme essence.

S Canconldlle

Specmute incontournable de Franche-Comté.
A découvrir nature, a U'ail ou au vin jaune.

(Jfome FOPUE 54155€
Savoureux mélange de gruyére et de vacherin qui
apportera un coté gourmand a vos soirées d'hiver.
ILest méme possible de la congeler.
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Notre’ partenmre est une coopemtlue engagée dans une démarche durable
respectueuse de l'environnement et soutenant l'ensemble de La filiére afin de

" maintenir les exploitations agricoles du territoire.

Un'fromuge couleur ivoire a la crodte dorée
qui propose un godit fruité et équilibré. IL est
propose dans sa version « entre-deux » au

Lait cru ou pasteurise

Une'f:'exture souple et fondunte ainsi Utilisée essentiellement dans la préparation
que des aromes doux et fruités. Un de U'aligot et de la truffade. Recettes incluses
condensé du Massif Central. Disponible dans le conditionnement. Un régal !
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TOMME de MC
AU LATT €

Un ) des fleurons de la gastronomie francaise

Uné¢réation spéciale de la fromugene qui qui offre une pate onctueuse et un délicat godt
allie 'authenticité de la tomme et le cré- de creme el de noisette. Propose Laitier ou

meux du reblochon. A découurir. Fermier.
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fromﬁéers et affineurs au cceur des pays
de Savoie, porte une démarche collective
et responsable auvec lensemble des
acteurs de la filiere.

&/ Aronwance

Un fromage d'exception au goﬂt franc et
fruite. Idéal sur un pluteau ou a l uperltlr

W\Q_,\; ble en lLait

. T N . o’
Indépendante  depuis 1911,  cette
fruitiere artisanale associe fromagers et
producteurs dans une démarche solidaire.
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/» RAPE pe Hadle-5avore

Ideul pour accompagner vos salades, s —
pdtes, quiches et gratins. ¥

Présentée en plateau et déja tranchée.
Différentes saveurs a demuunr

Disponible en laitier ou trio.

.piabenu
=S e charcuterie

s Forpues

Un ;*nélunge subtil d’'abondance, de cousin,
de beaufort et de fromage de réserve.

PLUS Gncien fromage de Savoie, elle
est encore fabriquée selon Les méthodes
traditionnelles. Affin do

L'alliance d'un savoir-faire incomparable,
d'un territoire d'exception et des plus belles
vaches Laitiéres montagnardes pour un
fromage ferme, subtil et fondant.




% Muriler

Munster au lait cru affinéen
cave, il est connu pour son
godt franc et typique.

. Wanekon

Spéciﬂuté fromageére alsacienne farcie au
choix de confiture a la myrtille, de pi

e ou de |

Mﬂf‘?ﬁfuﬁg Suggestion de q

présentation

Le Nord a aussi son
fromage. Si vous
cultiveg le godt de
l'authentique, alors
vous apprécierez le
Maroilles, un fromage
a la réputation solide !

/o CREme pe Makoilles

Idéale pour des gratins, sauces ou
tout simplement a tartiner.
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gneton,

est spécialisée dans
l'affinage de fromages
de Munster depuis 1926.
Elle a gagné de nombreuses
médailles pour la qualité de
ses produits.

Depuis plus d'un demi-siécle, &n plein coeur
de La Thiérache, la fromagerie familiale Leduc
fabrique et affine un Maroilles d'exception.

Une texture fondante

garanti grdce ason
golt franc et équilibré .




Ils travaillent sur l'exploitation familiale

de Bermonville et produisent ensemble

= s S un camembert de grande qualité. Le Lait

=T = ‘“EH[J! &= provient uniquement de l'exploitation. Les
P 2 vaches sont nourries uniquement a partir

pE BeRMORVILLE ek
des productions végétales de l'exploitation.
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Camemeed FeRmeR

Au lait cru, moulé a la louche et a la main,
c’est un fromage fruité au Léger golit de
beurre proposant une discréte pointe
d'amertume.

, BXie pe Meaux

Sa fleur blanche striée, son onctuosité et
sa palette aromatique caractérisent

ce Brie et en font toute sa

particularité.

Située au cceur des verts pdturages de
la Meuse, le savoir-faire traditionnel de
la Fromagerie Dongé avec son moulage
manuel du caillé donne d ses fromages une
identité particuliere.

CouLommeRs au Lail cry ' T

Un fromage qui présente une croite blanche et douce
et une texture moelleuse et légérement coulante. '

Bakisien 1
Ce fromage d'une extréme douceur est
enrichi de créme fraiche « maison ».
. Un délice. Conditior
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Fabriqué en Bourgogne

iy
Fromage enrichi en creme, il est @—\‘L" I 9 ..),

doux et onctueux en bouche. B o
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O agerie Gaivat 1

Sil_:uée au c_:ceur. de la B_odrgbgne, la
fromagerie Gaugry vous propose des produits
authentiques et de qualité.

et fruitées pour ce
grand classique.



/i Tomme Pe CHEVRE

Produit traditionnel de Sauoie
qui se distingue par son goit
délicatement fruité. Un de nos
classiques !

Situé @ La Vernelle, au
cceur de la France, notre
producteur maintient
depuis plus de 60 ans
une tradition familiale
conjuguant  qualité et
respect des méthodes
traditionnelles de
fabrication et d'affinage.

/) SelLes suk CHe® TRapilion

Un godit délicat au léger ardme de noisette.
Trés décoratif, il apporte une note fraiche sur
votre plateau de fromages.

SailE Mauke pe Toukae . Pelil Vatencay Y, CRGlln FeunLe Fleukr

Unesaveur douce et caractéristique pour ce L'uné des plus récentes AOC fromagéres pour Un'grand classique au Lait pasteurisé.
fromage-roi traversé par une paille de seigle un fromage ancien. En forme de pyramide  pieces
gravée au nom de l'appellation. tronquée, ce fromage a une saveur légerement

Llactique et un parfum de noix fraiche et de fruits

Secs.

% BACHETIE pe cHEvRe TRas
Spédialité a La saveur fraiche et agréable.
Un plaisir pour toute la famille.

s,
Becaos de

conserverie artisanale

Jacot Billey

La maison Jacot Billey est
une conserverie réputée
qui propose une délicieuse
gamme de tartinades.



Tbmméff pe BREBS Koqueror

Verniieres Fréres, entreprise familiale
indépendante fabrique son Roquefort
depuis 1890. Ce fromage au Lait cru de
brebis, moulé a la laiterie est ensuite
affiné dans leurs caves creusées et
ventilées naturellement au sein de

Fromage cie terrmr a la texture ferme et
fondante. Un godit trés doux et subltil. Idéal
sur un plateau, en salade ou en dés al'apéritif.

Palar Fekmek pe EReR

Au lait cru - Un fromage pur brebis fabriqué
a la main. Les brebis pdturent dans les prai-
ries attenantes a la bergerie en bois. Elles
recoivent aussi du foin séché en grange au
moment des traites pour permettre un fro-
mage de grande qualité au godt inimitable.

'éboulis du Combalou a Roquefort.
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VERNIERES

LE SAVIEZVOUS 7
La delimitation de 'AOC Roquefort est
une gone de 2 km de long sur 300 metres de
large, dans loquelle do
se dérouler L'affinage
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tomate et basilic; '* %

Amaltup uvalorise  les
excédents saisonniers
de production laitiere
et les coproduits de la
filiere caprine biologique
en produits originaux,
naturels et savoureux.

a amaltup
LE GOUT DU BON SENS

& TARTINADE

AU CHEVRE FRAIS
TﬂMHTE BASILIC Eﬂ
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De par 'exceptionnel cumut des montugnes du Haut Doubs etun
sauoir fdire mégale nos sauicisses et churcutenes sont. sunsequluulent
~Régal garanti... T

‘Saucisse de'Morteau 400 g
Saucisse de Montbétiard 3209
Saucisse'fumée au Cbr'nt.é A R A s 2 400 g

Pluteuu de charcu tene : e T
Pour 4 personnes alec bc:con coppq, rosette et bres:__' 2209
(tgpe Uicmde des gr:sons) - ST

AN ALY

Sans conseruateurs ni colorants.

 Terrine de cheureuil forestier 180 ¢

Terrine ' B e 53 Té'rrihe désunglieiet romarin ; 180 g
de Volaille R SRS R EES R

au Fule Gras A ; _ \ Ternne de uolmlte el: rme gms 2% 180 g

Terrme aux mgrtlues o 180 g

-_erlgttes-de canqrc_l e s g

| i~ Entreprise. fuml[lul,e créée en 1936 etsntuée duns Les Montsdu
Lyonnais, notre producteur: truuunlle duns le respect des traditions
et du savoir| fcure ;

Nuture 1 1s0g  Noisettes 180g

- Fromage dechévre 1809 . pimentd’ espelette 1809
ORI %99 Chorigo pur porc 1809
Canard 1804

Sdngl_ie_r SRR 180 g




Kit de bretzels a faire T 1al
en famille. Réaliseg =
facilement et rapidement vos
bretzels. 10 a 12 pieces par kit

o, Galeaux apeKilies

Gateaux apéritif au comté 100 g

Gateaux apéritif

cancoillotte - ail des ours 1909

oy Miets
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nos apiculteurs passionnés 3
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Miel toutes fleurs 5009
Miel toutes fleurs crémeux 5009

Miel de sapin 5009

/.y Péles tarcies TRaicHes Tl

Cuisson2a3 mn!
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ljurés dans Le resPect

de lachaine duf roid
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Ravioles aux 2 jambons

(Ricotta, Parmesan, Comté,

Ravioles aux 5 fromages Gorgongola, Emmental)

Ly CorFilures aklisanales

DE SABINE
Ses confitures sont préparées a l'ancienne dans des
marmites en cuivre selon une recette artisanale
transmise par sa grand-mere.

Cerises noires

110 ¢
Accompagne tous types de fromages i
Litchis framboises 10g
Accompagne le fromage de chéure frais ”
Myrtiltes €5y 2209




Commande prise par

Nom
Prénom

Teléphone (facultatif)

Commarye

Commande pour (si différent)

Nom
Prénom

Téléphone (facultatif)

Classe/Section
DESIGNATION REF. PAGE POIDS  PRIX TOTAL DESIGNATION REF. PAGE POIDS  PRIX
FROMAGES DU JURA Palais fermier de brebis au lait cru JAID 9 9049 550€
Comié 9 mos daffinage © BoL 3 smg 1osse
Comité uieux 14 mois d'affinage B2 3 5009  1295¢€ Tartinade de chéure frais tomate et basilic - JADT 9 90g 5,50¢€
Comté Grande Réserve 20 mois d'affinage & BIO3 3 5009  195¢€ Tartinade chéure etmiel T @ JB01 8 909 550€
Morbier & BI04 3 5009 10,95€ SALAISONS ET CHARCUTERIE
Sachet defondue suisse 3 pers. BIOS 3 4009  W95€ Saucisse de Marteau 3 DRO1 10 4009 895€
Cancoillottenature £ Bloe 3 2509 495€ Saucisse de Montbéliard 4 DRO2 10 3209  695€
Cancoillotted Uail < BIOT 3 2509  4.95€  Saucisse fumée au Comté DRO3 10 400g  950€
Cancoillotteau vin jaune BloB8 3 2209 4,95€ Plateau de charcuterie4p. coppa, brési, rosetteetbacon  DRO4 10 2209 10,95 €
Mont d'0r 2/3 pers. €001 3 4759  1,95¢ Terrine de cheureuil forestier ALO3 10 1809 6,25¢€
Mont dOr 4/5 pers. €002 3 700g 15,95 € Terrine de sanglier et romarin ALD4 10 1809 625¢€
Cantal entre deuxpasteurisé © () CADL 4 2509  595¢€ Tervine aux myrtilles IR O M1l 10 1809  625¢
Cantal auLait cru entre deux & cA02 4 2509 695¢ Rillettesdecanord ALD3. 0. 17049 615t
Tomme de montagne CADL 4 4009 9,95¢€ ; Saucisson Plfp_(l‘cl‘ldll‘e B MOD1 10 180_9 4,25¢€
Tommedemontogne 7 CAOS 4 4009 mese St pis pes nage e ditiie. Mooz 19 u0g. dese
Tome fraiche pour Ualigot et Latruffode © CADs 4 5009 795¢€ _Saudisson pur porc Beaufort MO03 10 1809 45%
Fourmed'Ambert & © CAOT 4 2509 630€ Soucissus pur porc conard MOOY 10 1809  a¢
Plerrefortais CADE 4 3809 950€ Saucisson pur porc sanglier MO0O5 10 180g 4,25€
Saint Mectaire Laitier ,go' CMU &4 .qmg 9,50€ Saucisson pur porc noisettes MO0O6 10 1809 425€
Saint Nectaire m@. CA1l 4 4009 12,50€ Saucisson pur porc au piment d Espelette MOOT 10 1809 8,25€
FROMAGES DES ALPES Choriza pur pore o0& 1309
Rocletteautait crutranchée3/aP scoL 5 soog  msse anhldisiserlilc
K rio classique/fumée/chiuretranchée 3/4P . SC02 5 5009 16.5€ Rawiicles § romiges AoSi Pt 12508 e
Tomme de Sauole affinage doux i SC04 5 400g 950€ Rauvioles aux 2 jambons ALO7T 11 2509 550€
Tomme de Sauole affinage pui 3 5005_5 .qmg ~ 1095¢€ Spaetzle véritables ALDE 11 4009 3,50€
 Abondance laitier Seoe 5 M0y 69E¢ KIT BRETZEL
Abondance fermier & scor 5 209 795¢€ Kit de préparation de Brelgels 10/12 pcs FAOL 11 unité 9,95€
Fondue de Sauoie 4 fromages 3 pers. SC09 5 4009 n95¢ s
Fondue deSavoie auvin blanc 2pers prétedlemplol  SC10 5 400g  13,95¢€ BISCUIES ARCRIHES
Beaufort @ sc1 s 209 950¢ Gdteaux apéritif au comté 1TTETH JBOT 11 100g 3,95¢€
Giteaux apéritif cancoillotte - ail desours
Grand reblochon fruitier ® BODZ 5 4509 n95¢ T JBo9 1 1009 3,95¢€
:::z::m: - fmcg : 229 ::z: MIELS ET CONFITURES
i wmms«ﬁfﬂ o scu s 'z'.'sb" "s:és'c' M todtes fLawrs wor 1 3009 9,95¢
> 7S Miel crémeux toutes fleurs Witz 11 5009 9,95€
"M desopin e
Munsteraulotery @ oL S 200y S Confitwedecerisesnoies  HOO 1 10g  395¢
Mgwaron o ires Keshes @9 T fos & 2Up e _ Confiture de itchis framboises HOOL 1 m0g  3sse
Vigneron au piment d'Espelette © FI2 6 2509  &95¢ Confiture de myrtilles <7 HOO3 11 650¢€
Vigneron myrtille & % FIos 6 2009  695¢€
Saint-Félicien TS SC18 6 160g 795€
6

LE2 6 2009

Tolal

Pe Ld commarve

CAMEMBERT, BRIE ET COULOMMIERS

_Camembert entier
Brie de Meaux @&
1/2 Coulommiers

1/2 Barisien I W
BRILLAT SAVARIN, CHAOURCE
Britlat Savarin 2

FROL 7 2509
DO01 T 2009
Doo2 T 275g
DO03 T  25g
ihor T 2009

5C1

795¢€
9,95€

a0

1
Chaource @ £ NGz T 2509 6,50€
FROMAGES DE CHEVRE ET BREBIS

6

- MERCI DE LIBELLER VOS CHEQUES A L'ORDRE DE L'ASSOCIATION
ORGANISATRICE DE CETTE VENTE.

En cor
deun s fromage

quantités peuvent ainsi varler de +/- 10%.

Tomme de chéure 8 2209 750€
Selles sur Cher tradition chéure & JADL B 1509 650¢€
Sainte MauredeTouraine traditionchéure % JAG2 8 2509 950€
Petit Valencay tradition chéure JAD3 8 109 595¢€
Crottin [allle_lmﬂxzchm JA0s B 1209 595¢€
Bichette chéurefrols cendrée () JAos 8 1009 ase
Biichette chéure frais au poivre £ JaDe 8 1009 2,50¢€
Bilchette chéure frais ail et fines herbes M09 8 1009 2,50€
Roquefort & VEOL 9 2009 6,50€

SC15 9 12,95€

RCS 315 682 203 - Julllet 2022 - Photos non contractuelles - Crédit photo : Sinergy - Adobe Stock - Shutterstock

RETROUVEZ NOS CATALOGUES, CGV ET LA LISTE DES ALLERGENES SUR Www.sinergy.fr - CONTACT : 09 87 55 07 23




