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Nous vous proposons des produits issus d res
et des plus beaux terroirs, Au fil de nos rencontres, nous auvons
sélectionné des artisans fromagers et des affineurs au savoir-faire
incomparable. Nous accordons la plus grande attention a la qualité
de nos produits, c'est pourguoi nous liurons uotre association dans
le plus strict respect de la chaine du froid. Alors n’hésitez pas,
faites-uous plaisir et souteneg votre association. CALE-C RECEURA R'RE?IE"T

Vos achats FINANCENT Vous réalisez N GESTE Vous acheteg A JUSTE 1 Vous uous régaleg avec des
B8 PIRECTEMENT les projets ENGAGE en faveur PRIX ot vous 20UTENEZ ' FPROPULTS PU TERROTR
de votre association . de produits de qualité des producteurs issus des meilleures fromageries

e v s . el v e : g e o
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n Retrouveg les informations concernant nos produits sur notre site wwuw.sinergy.fr



DC/\% r mmaqmw deNoel -Ceneur

Dans le Jura, notre ma‘tre~fromuger c'est Gaél Billotte.
Sa fruitiére artisanale située a Noél-Cerneux produit un
— comté d'exception.

Pour profiter pleinement et

selon vos golits de sa richesse
aromatique, notre producteur
vous propose differents affinages
(9, 14 ou 20 mois) ...

Le Movbiey U

Un fromage au lait

cru qui vous offre des
saveurs crémeuses et
douces.

Le Mont d'Or estun frornuge d’ hIUEI’ affiné

lE SAVIEZVOUS 7 sur des planches en épicéa et ceinturé par

une sangle de Lla méme essence.

Is faisaient
cailler Le Lait du soir en le
protegeunt d’'une couche de
cend eta :

Lo Cancoillotte

Specmhte incontournable de Franche-Comté.

A deécouvrir nature, a Uail ou au vin jaune. Notre FW SW

Savoureux mélange de gruyeére et de vacherin qui
apportera un coté gourmand a vos soirées d'hiver.
ILest méme possible de la congeler.

Suggestion de présentation

—
e
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Suggestion de présentation
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Notre partenaire est une coopérative engageée dans une démarche
durable respectueuse de l'environnement et soutenant l'ensemble de

La filiére afin de maintenir Les exploitations agricoles du territoire.

Un fromage couleur ivoire a la crolite dorée
qui propose un godlt fruité et équilibré. IL est
proposé dans sa version « entre-deux » au

Lait cru ou pasteurise

Lo Tonume de M,

Une texture souple et fondante ainsi §ue
des aromes doux et fruités. Un condensé du
Massif Central.

p.‘\
TOMME de MONTAGNE
TOM AT %

Sy . 6

Lo fouwme d'Ambert U

Le plls doux des bleus, au lait de uache

Lo Tome

Utilisée essentietlement dans La préparation
de l'aligot et de la truffade. Recettes incluses
dans le conditionnement. Un régal !

Disponible aussi a 'ail des ours. | NOUVEAUTE

Le Petit PL obaus

Une création spéciale de la’fromagerie qui
allie 'authenticité de la tomme et le
crémeux du reblochon.

A découvrir.

.'_.\..“- 'I.‘\H{n;/r -

Lo Saints Nectaire D

Un des fleurons de La gastronomie francaise
qui offre une pdte onctueuse et un délicat godt
de creme et de noisette. Proposé Laitier ou
Fermier.




fromagers et affineurs au ceeur des pays
de Savoie, porte une démarche collective
et responsable avec l'ensemble des acteurs
de la filiére.

| Abondance Wi

Un fromage d'exception au godt franc et
fruité. Idéal sur un plateau ou a l'apéritif.

FROMAGE IATTIER
ou FE‘RWE‘R ?

t Raclettes Sowo

Presentees en plateau et dejf_‘: tranchées,

nos raclettes sont propogees 1akur
(5009] ale (2009!
ée [ (2009} ouau

Un melunge subtil d* ubonduncé de cousin,

de beaufort et de fromage de réserve.

Idéal pour accompagner
vos salades, pdtes,
quiches et

gratins.

ke

Notre Reblochow feunie de Same

Sur un plateau ou fondu en tartiftette,
un urai régal !
Disponible en laitier

ou fermier.

ﬂmmdeﬁmte -Savote
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o Temme de Sawcie @D

Plus ancien fromage de Savoie, elle
est encore fabriquée selon les méthodes
traditionnelles.

Beaufort; @D

L'alliance d'un savoir-faire incomparable,
d'un territoire d'exception et des plus belles
vaches Laitiéres montagnardes pour un
fromage ferme, subtil et fondant.

Soalien
Droddtbt®
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o maisor Fischel

est spécialisée dans l'affinage de
fromages de Munster depuis 1926.
Elle a gagné de nombreuses médailles
pour La qualité de ses produits.

Le Munstey .

Munster au lait cru affiné
en cave, il est connu
pour son goit franc
et typique.

le UL

Spécialité fromagére alsacienne 7 &

farcie au choix de ; confiture de myrtille,

de piment d’Espeletie ,, 1A Comrum
ou de fines herbes. . ”N\F:m:s

) anage-u'e/ Ledue

Depuis plus d'un demi-siécle, en plein cceur
de La Thiérache, la fromagerie familiale Leduc
fabrique et affine un Maroilles d'exception.

Suggestion de
présentation

18 mois d'affinage.
Un cheddar de grande

= . - %"f".

» A~ ' qualité, plusieurs
ét’?f MM fois primé.
Le Nord a aussi son fromage. Si vous cultiveg le

golit de l'authentique, alors vous apprécierez le
Maroilles, un fromage a La réputation solide !

NOUVEAUTE

Lo Mimolelle dzlw
1/2 viellle

6 mois d/a#maéw %S!‘!aere*

F‘” DE MAROILLE ia cm

de Mavoilles

Idéale pour des gratins,
sauces ou tout simplement
a tartiner.

_ Mont Lyonpa,
@ la e déle
Une spécialité onctueuse aux saveurs
subtiles de Lutru[fed’été 3

Artisnnule et fumdmle la

s TRUFFE S 5 son B MR §]  estspécialisée dansla rabrrcutlon
g " . : R N N et L'offinage de fromages
' St Nt/ Laitiers et fermiers.
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A T A : ILs trauaillent sur
NIRRT .'exploitation familiale de
R R Bermonuille. Leurs uaches sont
nourries uniquement a partir des
productions végétales

de U'exploitation.

Bie de Meaux

Sa fleur blanche striée, son onctuosité
et sa palette aromatique caracté-
risent ce Brie et en font toute sa
particularité.

Située au cceur des verts paturages de
la Meuse, le savoir-faire traditionnel de
La Fromagerie Dongé avec son moulage
manuel du caillé donne a ses fromages
une identité particuliére.

» e i .
Coulommies =
aw lait e
Un fromage qui présente une crodite blanche et douce et
une texture moelleuse et légérement coulante. — N

Bakise
ceme
Ce fromage d'une extréme douceur est
enrichi de créme fraiche « maison ».
Un délice.

! Epoisses @
Un fromage de caractére qui puise

) ses sources en Bourgogne.
(1 ;
Calleric 1‘I_\-|n Cite 7‘

DIILLAT-SAVARIE AT

Fromageenrichi en créme, il est o % m
doux et onctueux en bouche.

LCailerfedela Cole
= Eoe b
CHAOURCE

. o \“'&‘@ e

Des saueurs beurrées
etiPiee RoiL-ae o lateiie de Lo Cote
grand classique.
Située au ceeur de la Bourgogne, la
Laiterie de la Cote uous propose des

produits authentiques et de qualité.
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Situé a La Vernelle, au cceur
de la France, notre producteur hﬂd[’n

maintient depuis plus de 60 ans c ,

une tradition familiale conjuguant é

qualité et respect des méthodes n grand clasSique au lcut pasteurisé.

traditionnelles de fabrication et ], peb:t U

ddlndge L'une des plus récentes AOC ffomagéres pour un
fromage ancien. En forme de pyramide tronquée,
ce fromage a une saveur légérement lactique et un
parfum de noix fraiche et de fruits secs.

Nadition
Un godt délicat au Léger ardme de noisette. Trés décoratif, il
apporte une note fraiche sur uotre plateau de fromages.

o Bilchelte de chévhe fhais

Specmllte a la saveur fraiche et agréable.
Un plaisir pour toute La famille.

Une saveur douce et caractéristique pour ce fromage-roi
traversé par une paille de seigle gravée au nom de
l'appellation.

v lonune de chévie

Produit traditionnel de Savoie
qui se distingue par son goit
délicatement fruité. Un de nos
classiques !

conserverie artisanale

AM i Jacot Billey
La maison Jacot Billey est
une conserverie réputée
qui propose une délicieuse
gamme de tartinades.




Tommette de Biebis Lo Roquefont

N ST
I/ Verniéres * Fréres, entreprise familiale ‘»‘h’,ﬂ
Fromage de terroir a la texture ferme et indépendonte fabrique son quuefort e T g
fondante. Un gofit trés doux et subtil. Idéal depuis 1890. Ce fromage au Lait cru de j‘:-,;wm

surun plateau, en salade ou en dés al'apéritif. brebis, moule a la laiterie est ensuite
affiné dans leurs caves creusées et

ventilées naturellement au sein de
L'’éboulis du Combalou a Roquefort.

LE SAVIEZVOUS 7
La delimitation de 'AOC Roquefort est
une gone de 2 km de long sur 300 metres de
large, dans loquelle doit obligatoirement
se dérouler L'affinage. .

lo Toktinade

Cheure miel. Au cheure frais
tomale ek basilic,

Amaltup uvalorise  les
excédents saisonniers
de production laitiere
et les coproduits de la
filiere caprine biologique
en produits originaux,
naturels et savoureux.

' TARTINADE

AU CHEVRE FRAIS 1§
TOMATE BASILIC r B

B a amaltup
. B LE GOUT DU BON SENS

-
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o Salaisons L
Doy Vineent Liro
T g Vine ‘ent
Cest a Gilley dans le Doubs,
que Drog Vincent fait l'une des
~ meilleures saucisses de Franche-

- Comté. Ses charcuteries sont sans
- équivalent. Régal garanti1

I Cucines 6

De par Uexceptionnel chmatdes muntugnes du HuubDouhs et un '_
/- sauoir faire |neguLe nos saucnsses et churcuterles sont suns equumlent
Régal guruntl ; ; 6 ;

~Saucisse de'Mqrteau-‘_ : __-.ﬁﬁﬂg
Saucisse de Montbéliard 3209
Saucisse'fu'mée au Cbr'nté R 2 A wﬁg :

i Pluteau de charcu tene . S, :
Pour 4 personnes auec bacon coppq, rﬂsette et bres:__' '2205
(tgpe umnde des gnsons) i e

AR AN ‘..

Terrine

aﬂng?;agll':S. b . f y - Scms Cehse_rudteurs.:ni colbrant_s.l
gt - Terrine de cheureml foresber el M - as0g
_I'Terrme desanglter et romarm TR 1809
3 Terrme de uolm{le et fme gms : : G -130- l;J.
..Rlllettes de c_anard ! . i : 170 g

Enl:reprlSe famlhul,e créée en 1936 etmtuée dcms les Montsdu
Lyonnais, notre producteur truuunlle duns te respect des traditions
et du savoir-faire.

Nuture o gag s Nmsettes ; : 180

~ Comté. _ '_'1_3_'?9 Piment d’ Espetette e
Beaufort - %9 Chorigo pur porc 1H0e
Canard . 1809

Sdngl_ie_r B T




Cuisson2a3 mn!

Ravioles aux 2 jambons

Kit de bretzels a faire

en famille. Réalisez
facilement et rapidement vos
bretzels. 10 a 12 pieces par kit

Ses confitures sont préparées a
'ancienne dans des marmites en

cuivre selon une recette artisanale ) N
@ transmise par sa grand-mére. f%aﬂfmﬂ&dg& Hoube
‘h Cerises noires

Accompagne tous types de fromages

1109

% Litchis framboises
ﬁn_, A5 | Accompagne le fromage de chéure frais

% % Myrtilles -3y ___ 2209

Audey o1 Sepastion LOUX
33, rue de la fordt
... ST130 WISCHES

o
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nos apiculteurs pussioﬁnés — 4

Miel toutes fleurs 5009

Miel toutes fleurs crémeux 500 g

e L

Miel de sapin 5009




Commarye

Commande prise par Commande pour (si different)
Nom Nom
Prénom Prénom
Teléphone (facultatif) Téléphone (facultatif)
Classe/Section
DESIGNATION REF. PAGE POIDS PRIX QFE  TOTAL DESIGHATION REF. PAGE POIDS PRIX 97E  TOTAL
FROMAGES DU JURA Biichette chéure frais fleurs (3 a1 8 1009 295¢€
Comté fruité 9 mois d'affinage £ 9 BOL 3 5009 12,50€ Biichette chéure frais ail et fines herbes JADS 8 1009 2,95¢€
Comté vieux 14 mois ™ BIOZ 3 5009  1450€ Poquefort &) : VEOL 9 2009 6254
Comté Grande Réserve 20moisd'affinage (o9 BI03 3 5009 1650¢€ Rommdiedebuebis O SCIs 2 300g  1aese
Morbier () BIO4 3 5009  195€ TARTINABLES
Sachet de fondue suisse 3 pers. BIOS 3  400g 16,95€ Tartinade de chéure frais tomate et basilic - Jao7T 9 909 595¢€
Cancoillottenature < Blo6 3 2509 4,95¢€ Tarlinade chéure etmiel % 8 9049 595€
Cancoillotted L'ail © BloT 3 2509 4,95€ SALAISONS ET CHARCUTERIE
SR e o _9:_ 2y S - SudssedeMorteau @D 1 409 sese
_MontdOr2/3pers. €001 3 4759 1295¢€  Saucisse de Montbétiard (D 10 3,9 750¢€
escaidichubd o L Saudsse fumée au Comté DROS 10 409  1035¢
FROMAGES DU MASSIF CENTRAL Ploteau de charcuterie 4. coppa, brési,rosetteetbacon  DRO4 10 220 ¢ 1,95€
Cantal entre deux ) () CADL 4 2509 6,50€ Terrine de cheurevil forestier ALO3 10 1809 650¢€
Cantal aulait cru entredeux cAD2 4 2509 750€ Terrine de sanglier et romarin ALD4 10 1809 6,50€
Tomme de montagne CAD4 4 4009 10,95¢€ Terrine de volaille et foie gras ALDS 10 1809 6,95¢€
Tomme de montagne & 'al des ours T CAR2 4 409 mese Flttey ce cinra AEOD: i STI0g:  16iSK
Tome fraiche pour L'aligot et Latruffade © CAOG 4 5009 8,95¢€ ~_ Saucisson pur porc nature MOO1 10 1809  4,95€
Fourmed'Ambert £ € ChO7 4 2509 6,95€ - Saucisson pur porc Comté 05 MO0S 10 1809 4,95¢€ b
Perrefortois CAs 4 3mg 995 ~Saucisson pur porc Beaufort MOO3 10 1809 asse g
Saint Nectaire aitier () () @ CAI0 4 4009  1095€ Saudisson pur parcconard MOD4 10 1809  495€
Saint Nectaire fermier ) 9 CALl &4  4D0g 13,95¢€ Saucisson pur porc sanglier MOO5 10 180g 4,95¢€ é
FROMAGES DES ALPES Saucisson pur porc noisettes MOD6 10 1809 4,95€ ?
Racletteaulait crutranchée3/4P () SCOL 5 5009 1450¢€ ) :l :mmm' piment dEwade WA E ::g :':; : @
Raclettetranchée fumée ) O s SC21 5 2009 650€ o pur porc MO08 . X
e B PATES FRAICHES
“Rodiettetranchechiure (9 O s s23 s aog  7sse  Roviolessfromag Moo 1 209  ssse g
Tomme de Sauoie affinage doux £ SCO4 5 4009 10,50 € _ Ravioles aux 2 jambons ALOT 11 2509 595¢€ U
Abondance laitier () SCos 5 2209 7,50 € Spaetzles véritables ALO8 11 4009 3,95¢€ E
Abondance fermier () scoT 5 2209 8,50€ Fusilli pdtes fraiches 773 AL2 11 300 395€ g
Fondue de Sauoie 4 fromages 3 pers. Scs 5 400g  12,95€ s
mmgmmmmzmmmm SC10 5 4009  W95€ Kit de préparation de Brelgels 10/12 pcs FADL 11 unitb  10,95€ §
Benufut{ sl s 209 9954 =
_Grandreblochon laitier (2 SC20 5 5009  1295¢ aieteiA St g
Grandreblochon fermier () scz s soog usse ) Biscuits apéritifs au Comté 1BOT 1 4,50€ :
Rdpe de Haute Savoie SCi4 5 2504 6,50 € g
MUNSTERS ET SPECIALITES _Midtoieiflairs. Wior 1 s00g  9s0€ ¥
Munsteraulait cru £ FO1 6 2009 625¢€ Miel crémeuxtoutes fleurs Wigz: -1 5009, 1oso€ g
’ Miel desapin W03 1 5009  1550¢€
neron au piment d L] Floz 6 250 750¢€ ettt i A R N it - it
“Eﬂ l’f"‘ ‘fﬂlm : oz 509 G deoTi nore WO 1 10g Fer 3
Vig aux finesherbes © Flos & 2509 Zens wn
Vigneron ov s 6 2009 750€ Confiture de Litchis frambaises HOO1 11 109 4,95¢€ b
S © SGf s Mg e ~ Confture demyrtites = HOW 1 209 esse g
Saint-Marcellin @@ sc1v 6 s0g 350¢€
Mont-Lyonnais & latruffe déts @ SC 6 1609 850¢€
Mimolette demi-vieillelsigny ) T3 m3 & 219 595¢€
Cheddar Black Bomber () ©57 s 6 zooi 9,95¢€
Morolies o quit (D Q o 6 2009 2 55t MERCI DE LIBELLER VOS CHEQUES A L'ORDRE DE L'ASSOCIATION
Sl L ORGANISATRICE DE CETTE VENTE.
CAMEMBERT, BRIE ET COULOMMIERS
Camembert entier FROL 7 2509 6,50€ En ¢ 6 roit de le remplacer par un produit
Brie de Meaux () Dool 7 2009 6,95€ partir de meules. Les
1/2 Coul i Doz 7 2759 8,95€ quantites peuvent ainsi varler de +/- 10%, Ceux-
1/2 Barisien ® D003 7 2159 1085
BRILLAT SAVARIN, CHAOURCE
Brillat Savarin 3 O LNO1 T 2009 695¢€
Chaource )@ N2 7 2509 6,95¢€
Epoisses () @ o LNO3 7 2509 n,95€
FROMAGES DE CHEVRE ET BREBIS
_Tommedechévre® SC1s 8 209 Lk
Selles sur Cher tradition chéure () JAOL 8 1509 695€
Sainte Mourede Touraine tradition chévre (2 a0z 8 2509 99s¢
Petit Valencay tradition chéure 7 Jao3 8 m0g 675€
Crottin feuille fleuri xa chéure mz 8 609 2,95¢€
Biichette chéure frais cendrée JADS 8 1009 2,95¢€ e
Tous nos from sontau loit cru hormis ceux signalés par un symbole @ pour pasteurisé @ pour thermisé haop EIGP W Coup decoeur

RETROUVEZ NOS CATALOGUES, CGV ET LA LISTE DES ALLERGENES SUR Www.sinergy.fr - CONTACT : 09 87 55 07 23



