+ de
SOUTENIR LES

" PROJETS

-



v une sélection unique d’artisans fromagers
v Livraison en sacs isothermes et dans le
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Vos achats FINANCENT Vous réalisez UN GESTE Vous achetez AUJUSTE ! Vousuous régalez avec des
DIRECTEMENT Les projets ENGAGE en faveur PRIX et vous SOUTENEZ ' PRODUITS DU TERROIR issus des
de votre association . de produits de qualité des producteurs meilleures fromageries
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n Retrouveg les informations concernant nos producteurs et leurs produits sur notre site EIL TR L [TRIAS



Pour profiter pleinement et

selon vos godts de sa richesse
aromatique, notre producteur
vous propose différents affinages
+ fruité 9 mois d'affinage

» vieux 14 mois d'affinage

» Grande Réserve 20 mois d'affinage

Lo Movbiel @

Un fromage au lait
cru qui vous offre des
saveurs crémeuses et
douces.

ils faisaient
cailler Le Lait du soir en le
protégeant d'une couche d
cendre e

La Cancoillotte

Spécialité incontournable
de Franche-Comté,
nature
al'ail
au vin jaune.

Suggestiondeprésentation gl Notre Fondue Suisse

Savoureux mélange de gruyére et de vacherin qui
apportera un c6té gourmand a vos soirées d'hiver.
IL est méme possible de la congeler.

s LeMontd'Or est un fromage
U4 »  d'hiver affiné sur des planches en
épicéa et ceinturé par une sangle
de la méme essence.
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Suggestion de présentation



Un fromage couleur jvoire a la crodite dorée
qui propose un godt fruité et équilibré. IL esk

Les classiques

» Entre-deux au | }
« Enlie-deux pasteurisé

v Tonume de M

Une texture souple et fondante ainsi que
des ardmes doux et fruités. Un condensé du
Massif Central.

A p E L E pi i i F : E r
Une creation spéciale de la fromagerie qui
allie 'authenticité de Lla tomme et le
crémeux du reblochon.
A découurir.

- GNE
E de MONTA P
TOMMAU LAIT CRU 72 >

Tm

Utilisée essentiellement dans la préparation
de l'aligot et de la truffade. Recettes incluses
dans le conditionnement. Un régal !

Lo Fowme dAmbest

Le plus doux des bleus, au lait de vache

de créme et de noisette. e
* Laitier
» Fermier



ge de Savoie, elle

Un fromage d'excepti gottfrancet - S fabriguée selon Les méthodes
fruité. Idéal sur un:pls eriLif. il : o
fermier, Sdty

Beaufort & o
L'alliance d'un savoir-faire incom- -~
parable, d'un territoire d'exception
et des plus belles uaches laitieres
montagnardes pour un fromage
ferme, subtil et fondant. - B

Disponible en version 4 fromages ou au

uinblunc.. L&Rd 'd&/—/auta-s »
' Esentatio 12 mois d'affinage

nature au Lait cru (5009)

Notre Reblochon de Sawoie €O
au poivre et baies (200g), I

fumeée pasteurisee (200g) =
au cheévre pasteurisée (200g). Disponible en Laitier o
ou fermier. 2




Munster au Lait cru affiné i = /j ? ;
en cave, il est connu i‘ - LT ) 3 -

pour son godt franc
et typique.

o Maoilles &

e Nord a aussi son fromuge Sivous cultivez le
-.uut de l'authentique, alors vous apprécierez le
Maroilles, un fromage a la réputation solide !

Suggestion de
présentation

Lo Cheme
de Makoilles
Idéale pour des gratins,

sauces ou tout simple-
ment a tartiner.

Une spécialité onctueuse aux saveurs
subtiles de La truffe d’été

§ (REME DE MAROILLE |

Une texture fondante

Lo

confiture de mﬂrﬁlle'
piment d’'Espelette

C’hmi{ Lo mot !

Specmllte fromdgere a base de
munster. Sa présentation dans
une boite en bois vous permettra
de réchauffer le fromage au four.
«auX fines herbes
«facon flammekiiche.

Bhwla Bombey

18 mois d'affinage.
Un cheddar de grande
qualité, plusieurs
fois primé.

o Mimolette ‘M‘W
1/ vieille —
6 mois deffinage %‘Sﬁe?e*

Succes garanti grdce @ son
golt franc et équilibré




iw de Meawk/

5e, son onctuosité ‘)

font toute sa

pe BEAMONVILLE

. ’ »
Le Demi, Coulommiers

aw lait cww
Un fromage qui présente une crotte blanche et douce et
une texture moelleuse et Légérement coulante.

Ce fromage d'une extréme douceur est
enrichi de créeme fraiche « maison ».
Un délice
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Fromage enrichi en créme, il est
doux et onctueux en bouche,

Caileriede la Cdle
CHAOURCE /
“‘%.r‘_'“”_ Wﬁ > Lg
T Des saveurs beurrées
i et fruitées pource
grand classique.

Laiterie
Lo e
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I Lo Selles suv Chey @
AL Nadition

Un golit délicat au léger arome de noisette.
Trés décoratif, il apporte une note fraiche

sur uotre plateau de fromages.

A \ r
Lo Blichelte de chevie jhais
Spécialité a la saveur fraiche et agréable.
Un plaisir pour toute la famille.

= Cendree

« Aux fleurs
» Ail et fines herbes

au lait pasteuriseé.

Lo Saunte Mawre
de Towraine

Une saveur douce et caractéristique pour
ce fromage-roi traversé par une paille de
seigle gravée au nom de

l'appellation.

. T
L'une des plus récentes AOC ffdmageére

pour un fromage ancien. En forme de
pyramide tronquée, ce fromage a une
saveur légérement lactique et un parfum
de noix fraiche et de fruits secs.




Le R o

Verniéres Fréres, entreprise familiale
indépendante fabrique son Roquefort
depuis 1890. Ce fromage au lait cru de
brebis, moulé a la laiterie est ensuite
affiné dans leurs caves creusées et
ventilées naturellement au sein de
L'éboulis du Combalou a Roquefort.
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VERNIERES

Tt

F?gr,:;lge e terroir a la texture ferme et
fondante. Un godit trés doux et subtil
Idéal sur un plateau, ensalade ou endés a
l'apéritif. Condtionnée en demi-tommette.

Lo Tomume de chévve

Produit traditionnel de Savoie

Le Plaisiy de chévie

&/w{- qui se distingue par son go(t
un déli sucré-salé qui alliela dehcgtement fruité. Un de nos
douceur de la figue et le caractére Classiques!

du fromage de cheure




L4CHARCUTERIES

SAUCISSES & _-GHARGUTE'_?'E:

- savoir faire |neguLe nos saucnsses et churcutenes santsuns equluulent
Régal garanti. ; : .

~Saucisse de'Morteau' e 4009
Saucisse d'e:Mont'l.Jé{iqrd' 3209
Saucisse'fu'mée au Cbr'nt.é A o e 400G

Pluteau de charcu tene : T
Pour 4 personnes auec bacon coppa, rﬂsette et bres:__' 12209
(type mcmde des gnsons) = ST AT

AN AN ALY

TERRINES & RILLE TTES
= ﬂitwmmled

de Volaille

au Foie Gras B ol _Sans conserjuuteurs-ni n;olorant_s.
T Terrme de cheureull foresber ; : % 1809
5 Terrme desangher et romarm ; 180 g
Terrme de uolmue et fme gms S 3 180 g
Rillettes de c_unard ! 170 g

SAUCISSONS

Entreprise. famlhul,e créée en 1936 etmtuée dcms les Montsdu
Lyonnais, notre producteur truuunlle duns le respect des traditions
et du savoir-faire. 5

Nuture 1809 Nmsettes ' 1809

Combgsfe e '_'1_3_'3_9 Piment d’ Espetette e
Beaufort %9 Chorigo pur porc 1H0e
Canard . 1809

Sdngl_ie_r B T
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Chévre miel

canserverie artisanale

— Jacot Billey

(Ri

Kit de bretzels a faire
en famille. Réalisez
facilement et rapidement vos
bretzels. 10 a 12 pieces par kit

Jes Miels QLTS
Audhey et Sebastien .a
%._

7
nos apiculteurs passionnés

@emn&gaw&e% ¢
Miel toutes fleurs 5009 M'e( "e saplﬂ
n RUCHER DU DONOY
Miel toutes fleurs crémeux 5009 o A St
Miel de sapin 5009

la TM&IW

Au chéure frais BIO

tomate et basilic

)

Les Pites fakeies fhaiches

Cuisson2a3mn!

Ravioles aux 2 jambons

Rumoles auxsfromages #"j » Si

TARTINADE

AU CHEVRE FRAIS

amaltup TOMATE BASILIC .

LE GOOT DU BON SENS

DE SABINE

Ses confitures sont préparées a
l"ancienne dans des marmites en
cuivre selon une recette artisanale
transmise par sa grand-meére.

Cerises noires

110 ¢
Accompagne tous types de fromages ’
Litchis framboises 10g
Accompagne le fromage de chéure frais ;
Myrtilles \ 2209
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Commande prise par Commande pour (si différent)
Nom Nom
Prénom Prénom
Teléphone (facultatif) Téléphone (facultatif)
Classe/Section
DESIGNATION REF. POIDS PRIX avE TOTAL DESIGNATION REF. POIDS PRIX aTE TOTAL
Pogut 25 R 00y, s
Comté ruité 9 mois daffinage ) » BIOL 5009  1295¢ il ododecad SCl5 2009, Wons

Comté views 14 mois v BIO2 5009  1495€ Plaisir de chéured La figue ¥ £ 026 109, 6t

Comté Grande Réserue 20 mois d'affinage 7 w BIO3 500g  1695¢€ Tomme de chévre @ SC16 2209 8,50 €
i o sy o
Mont dOr 2/3 pers. ) CooL 4759 1295¢ Saucisse deMorteau D9 DROL 4009  995¢
Mont d0r 4/5 pers. ) €002 7009 17,95€ Saucisse de Montbétiard DROZ 320 g 7,95¢€
Cancoillottenature © Bloe 2509 525€ Saucisse fumée au Comté DRO3 4009 n50€
Cancoillotted Uail & BIOT 2509 525€ Plateou dech 4p.coppa, brés, rosette etbacon DRO4 2209 12,50 €
Cancoillotte auvin joune £ Blos 2209 5,15 Terrine de cheureuil forestier ALO3 1809 695¢€
Sachet de fondue suisse 3 pers. BIOS 400g 1750€ Terrine de sanglier et romarin ALO4 1809 6,95€
LES CLASSIQUES DU CANTAL _Terine devolaitle et fole gras ALDS 1809 750¢€
Cantal entre deux ) CAD1 2509 6,95€ Rillettes de canard ALDS 1709 7504
Cantal aulait cru entredeux () CAD2 2509 795¢€ -2::: w:m':n:: m ﬁ'g' :i:
Terme ® monkne choa wnp e it P brsBes Wow w0y sme
Tornme de montagre dall des ours AL 409 12s0€ o = el
CAOB 3809 1095¢ JUrpacomg g9 5
Saucisson pur porc sanglier MOD5 180 g 525€

CADE 5009 9,50 €
e - Saucisson pur porc noisettes MOO6 180 g 525¢€

Fourmed'Ambert (0 ) CAOT 309 7%0€ £
Saint Nectaire aitier 0 @ CA0 400g nese Saucisson pur porc au piment d'Espelette MOO7 180 g 525¢€ S
Saint Nectairefermier ) 9 CA11 400 g 14,95 € Chorizo pur porc MOOE 180 ¢ =254 g
b
 Abondance fermier () sCO7 2209 8,95¢€ Tartinade de chéure frais bomate et basilic ==/ JAOT 90g 650€ g
Beoufort @ Scu 209 10,95 € hﬂmded‘m etmiel ¥ JB01 909 650¢€ §
e R ‘
Rocletteaulait crutranchée3/4P ) SCO1 5009 14956 Ravioles 5 fromages ALO6 2509  675¢€ 3
Rodettetranchéefumée (5 0 sc21 wog  esse Ravioles oux 2 jambons Ao 2509 7€ i
Radette tranchée au lait crupoiure etauxbaies )« SC25 2009 695¢€ Spaetzles uéritables ALD8 4009 450€ 3
S oy ame G
Fondue de Savoie 4 fromages 3 pers. SC09 4009 13,50 € 5
Fondue de Sovoie au vin blanc 2 pers préted Vemplai scio w0g  1s50¢ R de progosaiion dé Bretonts 042 pcs RO ike  fat g
Riptdetate s T :
Srondretiodion ferméer () SC13 5009 1595¢ CORRrdecuives iy HOOL 1Ry,  as0c 2
Grand reblochon laitier SC20 500 13,50€ Confiture de Litchis framboises HOO1 1109 4,95€ i)
Conftme deryrhies e g
Miel toutes fleurs W01 5009 9,95€ T
Munster qulok oru D HOL 2009  €50¢ Miel crémeux toutes fleurs Wiz 500g  1095€ 3
Vigneron au piment d'Espelette Floz 2509 7,95€ Miel de sapin WI03 5009 155¢ g
Vigneron myrtille & % Flos 2009 ek o
CHAUFFE MOl cuxfines herbes 11 Flor_ %09 ssoc 4
CHAUFFE MO fagon flammekiiche Tt Flog 2509 2508 7
Maroilles en quart 77 oy LEO1 2009 6,50 € T Q
Créme de Maroilles ¢ LEz 2009 695¢ 0 a
Cheddar Black Bomber 1A 2009 9,95¢€ do | commando
Mimolette demtvicillelsigny © JA3 2109 650€
:ﬂlmaghg[\zd'aéﬁ :g: :?: :::: MERCI DE LIBELLER VOS CHEQUES A L'ORDRE DE L’ASSOCIATION
S Sf ibg sk ORGANISATRICE DE CETTE VENTE.
Mdem:c-g DOD1 2009 750€ En
Camembert entier FRO1 2509 Lt S
/2 Coulommiers Do0z 2759 el quantités pe
1/2Barisien ® DO03 2759 nso€
Brillat Savarin £ O LNO1 2009 750€
Chaource (@ LNOZ 2509 750€
£ poisses () @ LNO3 2509 12,50 €
LES FROMAGES DE CHEVRE ET BREBIS

Selles sur Cher tradition chéure .7 JADL 1509 6,95€

ot R e D A2 60g  3soc POUR AIDERVOTRE :

JAD2 2509 9,95¢€

i s e i a5 ASSOCIATION!

Bichette chéurefrais ail et fines herbes © JADY 100g  335€
_Bichette chéurefrais fleurs@ AL 109  3as€
mm_umdlimd&wecp_v JAO3 1109 695¢€

Tous nos fromi sont au lait cru hormis ceux signalés par un symbole @ pour pc

pour thermisé ace @GP W Coupdecoeur

RETROUVEZ NOS CATALOGUES, CGV ET LA LISTE DES ALLERGENES SUR Www.sinergay.fr - CONTACT : 09 87 55 07 23





